NR. 310

2023 LORCH WEISSER BURGUNDER TROCKEN

LESE
BODEN
LAGE
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS

LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT
KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

Bio-Wein / Vegan

Gelber Apfel und Aprikose, feine Sdure mit kalkmineralischen
Tdnen, wirzige Noten, bleibt lange im Mund.

Selektive Handlese

Buntsandstein mit sandigem Lehm
LORCH

53 hl / Hektar

Schonende Verarbeitung der Trauben. Spontane Vergarung
im Tonneau und im grof3en Holzfass (Doppelstiick). Langes
Hefelager mit Batonnage. Keine Filtration vor der Flllung.

Schmorlamm mit Kiirbisplree. Snapper mit Zitronenbutter
und Spinat.

10 Jahre
12 °C

A 13,5 %vol - S 4,8 g/l -RZ1g/I

100 ml enthalten durchschnittlich:
79,0 kJ (19 kcal)
117 g
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