NR. 300

2022 HERRENWINGERT RIESLING TROCKEN

LESE

BODEN

LAGE
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS

LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT

KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

~varingert

- ausgetrunken-
Bio-Wein / vegan

Vielschichtige Nase mit Krdutern, etwas Wirze und weif}em
Weinbergspfirsich. Kraftig und stoffig gebaut mit schéner
Saftigkeit und mineralischem Schliff. Potenzial.

Spate, selektive Handlese.

Im Herrenwingert stehen die Reben auf einem schweren,
kalkhaltigen Tonboden. Dieser verleiht den darauf
gewachsenen Rieslingen eine feine Wirzigkeit und florale
Aromen.

Schweigen-Rechtenbacher Herrenwingert
41 hl/Hektar

Schonende Verarbeitung der Trauben. Spontane Vergarung
im Tonneau. Langes Hefelager mit Batonnage. Keine
Filtration vor der Fillung.

Poularde in Rieslingsauce mit Reis.
Jakobsmuscheln auf gebratenem Gemiise mit Beurre blanc.

bis zu 10 Jahre.
12 °C

A 12,5 %vol-S 56 q/l-RZ114g/Il

100 ml enthalten durchschnittlich:
74,0 kJ (18 kcal)
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