NR. 180

2024 AUXERROIS TROCKEN

LESE
BODEN
LAGE
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS
LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT

KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

10.2

224 Auneecis
trocken
HausttheGaBgy

Bio-Wein / Vegan

Das Hauptanbaugebiet von Auxerrois ist das Elsass. Als

Grenzgebiet ist die Rebsorte bei uns schon immer

beheimatet. Wegen seinem geringen Ertrag ist er aber immer

ein Spezialitat geblieben.

Duft nach weifen Bliten, Mirabellen und etwas Honigmelone.

Ein belebender, harmonischer Auxerrois. Ideal fur die
Terasse.

selektive Handlese

sandiger Lehm

Weinberge innerhalb des Schweigener Sonnenberg
59 hl / Hektar

Schonende Verarbeitung der Trauben, langsame,
kontrollierte Garung mit langem Hefelager, Ausbau im
Edelstahl.

Fenchelpasta mit Sardinen und Pinienkernen.
5-8 Jahre
10 °C

AT %vol S 6g/l-RZ 6,2 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:
67,0 kJ (16 kcal)
1,49 g

0,62 g
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