NR. 360

ng.

2021 HERRENWINGERT CABERNET SAUVIGNON ROTWEIN TROCKEN

LESE
BODEN
LAGE
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS
LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT
KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

BIO-Wein/Vegan / unfiltriert

Cassis in der Nase, unterlegt von Holzwirze und Paprika.
Kraftiger und auch wuchtiger Cabernet mit markanter
Gerbstoffstruktur, breitem Rlckgrat, viel Frucht und Wirze.
Ein Wein, der noch reifen kann, aber nicht muss!

Spate, selektive Handlese.
Tonboden mit hohem Kalkanteil.
Herrenwingert

40 hl / Hektar

Klassische Maischgéarung tGber 20 Tage. Danach Abzug des
jungen Weines in die Barriquefasser mit der Feinhefe. Erst
nach 28 Monaten Reifezeit kam der Wein aus den Fassern
und wurde unfiltriert abgefullt.

Gegrillte Kalbsmedaillon. Lammricken mit Krauterkruste.
mind. 15 Jahre
18 °C

A 14,5 %vol - S 5,4 g/l -RZ 0,19/l

100 ml enthalten durchschnittlich:
85,0 kJ (20 kcal)
115¢g

0,01g
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