NR. 330

2024 PFARRWINGERT CHARDONNAY TROCKEN

LESE
BODEN
LAGE
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS

LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT
KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

Bio-Wein / Vegan

Mirabelle und Birne, etwas Vanille. Elegant mit viel
Spannung, Druck und Mineralitat. Viel Substanz und
Entwicklungspotenzial.

Selektive Handlese.
Muschelkalk
Pfarrwingert

50 hl / Hektar

Schonende Verarbeitung der Trauben. Spontane Vergarung
im Tonneau. Langes Hefelager mit Batonnage. Keine
Filtration vor der Fillung.

Gansebraten mit Speckapfeln. Cordon bleu mit Wirsing.
Gebratener Zander mit Stangenspargel und Kohlrabi-Morchel-
Ragout.

10 Jahre
12 °C

A13 %vol - S 519/I-RZ 2,8 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:
77,0 kJ (18 kcal)
1,31g

0,28 g
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