NR. 200

2025 SAUVIGNON BLANC TROCKEN

LESE
BODEN
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS

LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT
KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

10.2

2024 Sauvignon Banc
broscken
Hauenh-Grdgy

Bio-Wein / Vegan

In der Nase Holunderbliten, Stachelbeere und Grapefruit. Im
Geschmack zusatzlich exotische Frichte. Animierende Saure.

Selektive Handlese
Sandiger Lehm
61 hl / Hektar

Reduktiver Ausbau im Edelstahltank nach einer schonenden
Verarbeitung der Trauben mit kurzer Maischestandzeit zur
Aromaextraktion.

Zu Sommersalat, Meeresfriichten und nicht zu scharfen
asiatischen Gerichten.

3 -5 Jahre
10 °C

A 12 %vol - S 6,6 g/l - RZ 3,3 g/I

100 ml enthalten durchschnittlich:
72,0 kJ (17 kcal)
1,28 g

033g
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