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2021 SANKT LAURENT ROTWEIN TROCKEN

LESE
BODEN
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS

LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT
KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

0.2

2022 Sankl Laurent
Robwain brocken
Haugrth-Ge

Falz

BIO-Wein / Vegan

Leichte Reduktion, mit etwas Luft intensive Nase, dunkle
Frichte, etwas Pflaume, komplex, zarte Tanninstruktur,
etwas Wirze im Abgang.

Kann auch leicht gekihlt getrunken werden.

Selektive Handlese.
Sandiger Lehm mit Buntsandsteinen.
58 hl / Hektar

Traditionelle Maischegarung. Ausbau im kleinen Holzfass
Uber 12 Monate.

Knusprige Schweinekoteletts mit Kohl-Apfel-Gemise. Zu
Pizza und Pasta.

5-8 Jahre
18 °C

A 13 %vol - S 5,4 g/l - RZ 3,4 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:
77,0 kJ (18 kcal)
1,379

034 g
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