NR. 310

2018 LORCH WEISSER BURGUNDER TROCKEN

LESE
BODEN
LAGE
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS

LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

Apfel, Mirabelle und Zitrusfrucht. Am Gaumen mit guter
Spannung und Dichte. Reife, gut eingebundene Saure,
ausgepragte Mineralitat.

Selektive Handlese

Buntsandstein mit sandigem Lehm
LORCH

52 hl / Hektar

Schonende Verarbeitung der Trauben. Spontane Vergarung
im Tonneau. Langes Hefelager mit Batonage. Keine Filtration
vor der Fullung.

Schmorlamm mit Kirbisplree. Snapper mit Zitronenbutter
und Spinat.

10 Jahre
12 °C

A 14 %vol - S 6,4 g/ - RZ 3,1 g/l
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